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snijplank bamboe
Cutting board bamboo
planCHE À dÉCoupEr En bamboU
sCHnEidEbrEtt bambUs

snijplank bamboe is gEMaakt Van dE bEstE kWalitEit baMboE. 
baMboE is EEn duurZaaM En natuurlijk MatEriaal dat, dankZij 
dE HardE En diCHtE struCtuur, nauWElijks VoCHt opnEEMt.

tHE bamboo Cutting board is MadE oF tHE FinEst QualitY 
baMboo. baMboo is a durablE and natural MatErial tHat 
absorbs HardlY anY MoisturE duE to its Hard and dEnsE 
struCturE. 

planCHE À dÉCoupEr En bamboU dE prEMiÈrE QualitÉ. lE baMbou 
Est un MatÉriau durablE Et naturEl Qui n’absorbE QuasiMEnt 
pas l’HuMiditÉ En raison dE sa struCturE durE Et dEnsE. 

das sCHnEidEbrEtt bambUs ist aus HoCHWErtigEM  
baMbusHolZ gEFErtigt. baMbus ist Ein natÜrliCHEs und 
langlEbigEs MatErial, das dank sEinEr diCHtE und HÄrtE  
nur WEnig FEuCHtigkEit auFniMMt.
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oNDeRHoUD WrijF dE plank Voor in gEbruiknaME rondoM goEd in MEt ondErHoudsoliE En laat dEZE 
goEd intrEkkEn. HErHaal dit Vooral in HEt bEgin rEgElMatig. sCHralE plEkkEn? WrijF dE plank dan 
opniEuW in. 

TIP gEbruik butlEr ondErHoudsoliE; dEZE is nagEnoEg gEur- En klEurloos.

ReINIGeN rEinig dE snijplank MEt lauW WatEr En MildE ZEEp En droog dirECt aF. snijplank bamboe 
is niEt gEsCHikt Voor dE VaatWasMaCHinE.

LeT oP Houd snijplank bamboe nooit langdurig ondEr dE kraan oF in WatEr En droog dE snijplank 
niEt diCHtbij EEn WarMtEbron. gEbruik dE plank niEt Voor rauW VlEEs, kip oF Vis.

maINTeNaNCe bEForE using tHE board, rub in soME oil and lEt it soak into tHE board. rEpEat tHis 

rEgularlY, partiCularlY in tHE bEginning. iF You HaVE driEd arEas or CraCks, rub it in WitH oil again.

TIP usE butlEr oil For MaintEnanCE; tHis is praCtiCallY odourlEss and ColourlEss.

CLeaNING ClEan tHE Cutting board WitH WarM WatEr and a Mild soap and drY iMMEdiatElY. 

tHE bamboo Cutting board is not suitablE For tHE disHWasHEr. 

TaKe NoTe nEVEr Hold tHE bamboo Cutting board undEr a tap or in WatEr For anY lEngtH oF  

tiME and do not drY tHE Cutting board nEar a HEat sourCE. do not usE tHE board For raW MEat, 

CHiCkEn or FisH.

PFLeGe das sCHnEidEbrEtt Vor gEbrauCH Mit HolZpFlEgEÖl EinrEibEn und EinigE ZEit EinWirkEn lassEn. 

WiEdErHolEn siE diEsE bEHandlung aM anFang rEgElMÄssig. rauE stEllEn ErnEut EinÖlEn.

TIP VErWEndEn siE das naHEZu gEruCH- und FarblosE pFlEgEÖl Von butlEr

ReINIGUNG rEinigEn siE das sCHnEidEbrEtt Mit lauWarMEn WassEr und EinEM MildEn rEinigungsMittEl. 

troCknEn siE Es ansCHliEssEnd gut ab. das sCHnEidEbrEtt bambUs ist niCHt FÜr diE spÜlMasCHinE 

gEEignEt.

aCHTUNG HaltEn siE das sCHnEidEbrEtt bambUs niCHt langE untEr WassEr und troCknEn siE Es niCHt 

an EinEr odEr in WÄrMEQuEllE. VErWEndEn siE das sCHEnidEbrEtt niCHt ZuM sCHnEidEn Von roHEM 

FlEisCH, gEFlÜgEl odEr FisCH.

eNTReTIeN aVant la prEMiÈrE utilisation, il ConViEnt dE biEn EnduirE toutE la planCHE d’HuilE 

d’EntrEtiEn Et dE la laissEr pÉnÉtrEr En proFondEur. rÉpÉtEZ rÉguliÈrEMEnt CEttE opÉration, surtout 

au dÉbut. En Cas dE ZonEs ruguEusEs, EnduisEZ À nouVEau la planCHE.

CoNseIL utilisEZ l’HuilE d’EntrEtiEn butlEr Qui Est pratiQuEMEnt inodorE Et inColorE.

NeTToYaGe nEttoYEZ la planCHE À dÉCoupEr aVEC dE l’Eau tiÈdE Et un saVon douX, Et sÉCHEZ-la 

iMMÉdiatEMEnt. CEttE planCHE À dÉCoupEr En bamboU nE doit pas ÊtrE MisE dans lE laVE-VaissEllE.

aTTeNTIoN nE MaintEnEZ jaMais la planCHE À dÉCoupEr En bamboU longtEMps sous un robinEt ou 

dans l’Eau Et nE la sÉCHEZ jaMais À proXiMitÉ d’unE sourCE dE CHalEur. n’utilisEZ pas la planCHE pour 

la prÉparation dE ViandE, dE poulEt ou dE poisson Cru.
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